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Rechtlich vorgeschriebene Bezeichnung:
Praline aus Milchschokolade (Kakao min. 30%) mit Füllung aus 
Pistaziencreme und Pistaziensplittern

Organoleptische Merkmale:
Geschmack und Geruch: typisch für Milchschokolade
Format: kugelförmig

Glutenfrei: Nein

Milchtrockenmasse der Milchschokolade: 18%

Herkunft: Italien

Zutaten:

Zutaten: Zucker, pflanzliche Fette (Kokosnuss und Kakaobutter) in
unterschiedlichen Anteilen, Vollmilchpulver, Kakaomasse, Pistazien 
in Stücken (5%), Laktose, Pistazien (3%), Molkenpulver
Emulgator: Sojalecithin, Aromen, Salz. 

Kreuzkontamination: Kann Spuren von Nüssen enthalten

MHD: 18 Monate

Aufbewahrung: Kühl und trocken lagern

Energie (kJ) 2335
Energie (kcal) 560
Fett (g) 36,6
davon gesättigte Fettsäuren (g) 24,7
Kohlenhydrate (g) 53,0
davon Zucker (g) 52,0
Ballaststoffe (g) 2,0
Eiweiß (g) 5,5
Salz (g) 0,28

Bakterielle Gesamtbelastung (KBE/g): < 10.000
Schimmelpilze (KBE/g): < 50
Hefen (KBE/g): < 50
Enterobacteriaceae (KBE/g): < 10

Primärverpackung: ‐

- alle Zaini-Produkte sind für den menschlichen Verzehr geeignet;
- alle Zaini-Produkte sind GMO-frei und fallen daher nicht unter die europäischen Verordnungen 1829/2003/EG und 1830/2003/EG;
- nach einem HACCP-Plan zu arbeiten, der der VO (EG) 852/2004 entspricht;
- ein System zur Rückverfolgbarkeit der Produkte gemäß VO (EG) 178/2002 eingerichtet zu haben;
- die europäische Verordnung 1169/2011 über die Information der Verbraucher über Lebensmittel einzuhalten;
- alle Materialien und Gegenstände, die für die Herstellung von Lebensmitteln verwendet werden und dazu bestimmt sind, mit diesen in 
Berührung zu kommen, entsprechen den Bestimmungen der europäischen Verordnungen 1935/2004 und 10/2011. 

ALLGEMEINE INFORMATIONEN

TECHNISCHES DATENBLATT

ZUSAMMENSETZUNG 
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INFORMATIONEN ZUM NÄHRWERT

Praline mit Pistaziencreme und Pistaziensplittern ‐ 1000 G

VERPACKUNG

ERKLÄRUNGEN

Luigi Zaini SpA erklärt Folgendes:

DURCHSCHNITTLICHE NÄHRWERTE PRO 100 g

MIKROBIOLOGISCHE PARAMETER


