
 

 
 
 
Rhönis Hirschroulade: 
 
Verzeichnis der Zutaten: 45% angeschmorte Hirschroulade (28% Hirschfleisch, 

10% zerkleinertes Rind- und Schweinefleisch, Zwiebel, Kräuter, Rosinen [enthält 
Sulfite], Preiselbeeren, Zucker, Sonnenblumenöl, Speisesalz, Gewürze, 
Weizenmehl, Kakao), Wasser, 3% Preiselbeeren (Preiselbeeren, Zucker, Wasser, 
Geliermittel: Pektin; Säuerungsmittel: Citronensäure), modifizierte Stärke, 3% Wein 
(enthält Sulfite), Tomatenmark, Rapsöl, Sahne, 1% Madeira Wein (enthält Sulfite), 
Traubensaftkonzentrat (enthält Sulfite), jodiertes Speisesalz (Speisesalz, 
Kaliumjodat), Gewürze (enthält Senf), Zucker, Weizenmehl, Branntweinessig, 
Karamellzucker, Dextrose, Milchpulver, Verdickungsmittel: Guarkernmehl; Kräuter. 
 
Gewichtsverlust durch Erhitzen während der Herstellung 
 

 
Nettofüllmenge  
Inhalt: 400 g 
 
 
Anweisung für Aufbewahrung und Verwendung 
Max 25°C  

 
 
Anschrift des verantwortlichen Lebensmittelunternehmens  
Rhöni GmbH & Co.KG,  
Grabenweg 1 A,  
36169 Rasdorf/ Rhön 

 
Ursprungsland / Herkunftsort  
Deutschland  
 

MHD: siehe Etikett 
 
 
 
Zubereitung:  

Mikrowelle: Doseninhalt in ein mikrowellengeeignetes Gefäß geben, abdecken und 
bei 600 Watt ca. 3,5 Min. erhitzen. Zwischendurch einmal umrühren. Mikrowelle 
Doseninhalt in einen Topf geben und bei gleichmäßigem Umrühren langsam 
erhitzen.  
Herd: Den Doseninhalt in einen Topf bei mittlerer Hitze erwärmen, dabei an und zu 
umrühren. Nicht kochen. 
 

 



 

 
 
 
 

Durchschnittliche Nährwerte 

 pro 100 g

Brennwert 
  489 kJ
116 kcal

Fett 
davon 
gesättigte Fettsäuren 

     4,8 g

     1,8 g

Kohlenhydrate 
davon Zucker 

   8,4 g
      5,6 g

Eiweiß      9,9 g

Salz     1,6 g
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Gulaschsuppe mit zartem Rindfleisch 
 
 
 

Verzeichnis der Zutaten: Trinkwasser, 13% Rindfleisch, 

10% Champignons, Zwiebeln, Gemüsepaprika, Tomatenmark, modifizierte 
Stärke, tierisches Fett (Rind), jodiertes Speisesalz (Speisesalz, Kaliumjodat), 
Mehl (Weizen, Reis), Zucker, Maltodextrine, Gewürzextrakte, Gewürze (enthält 
Sellerie) Dextrose, Maiskeimöl, Stärke, Rindfleischextrakt, 
Karamellzuckersirup, Karotten, Tomatenpulver, Knollenselleriepulver, 
Gemüseextrakte (enthält Sellerie), Rapsöl, Verdickungsmittel (Xanthan, 
Guarkernmehl), Dextrose, natürlicher Sambal Oelek (rote Chilischoten, 
Trinkwasser, Speisesalz, Säuerungsmittel: Essigsäure, modifizierte Maisstärke) 
Säuerungsmittel: Citronensäure, Knoblauchpulver, Kräuter. 
 
Kann Spuren von Senf enthalten. 
 
Gewichtsverlust durch Erhitzen während der Herstellung. 
 
 
 

Nettofüllmenge 

400 ml 

Name oder Firma und Anschrift des verantwortlichen 

Lebensmittelunternehmers  
Rhöni GmbH & Co. KG 

Grabenweg 1 A 

36169 Rasdorf/Rhön 

 

 
Ursprungsland / Herkunftsort  
Deutschland  

 
Ggf. Gebrauchsanleitung 
Herd: Herd: Doseninhalt in einen Topf geben und bei gleichmäßigem Umrühren 
langsam erhitzen. 
Mikrowelle: Doseninhalt in ein mikrowellengeeignetes Gefäß geben, abdecken 
und bei 600 Watt ca. 3,5 Minuten erhitzen. Zwischendurch einmal umrühren. 
 
 



 
 
 

Durchschnittliche Nährwerte 

 pro 100 g

Brennwert 
  224 kJ
53 kcal

Fett 
davon 
gesättigte Fettsäuren 

     1,8 g

     0,8 g

Kohlenhydrate 
davon Zucker 

    6,1 g
      2,8 g

Eiweiß       2,7 g

Salz     1,8 g
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Rindernudeltopf mit Gartengemüse:  
 
 
 
Verzeichnis der Zutaten: Wasser, 6%  Muschelnudeln (Hartweizengrieß, 

Hühnereieiweiß), 5% vorgegartes gepökeltes Rindfleisch (Rindfleisch, jodiertes 
Nitritpökelsalz (Speisesalz, Kaliumjodat, Konservierungsstoff: Natriumnitrit), 
Stärke, Maltodextrin, Zucker), Gemüse in veränderten Gewichtsanteilen 
(Karotten, Porree), jodiertes Speisesalz (Speisesalz, Kaliumjodat), Maltodextrin, 
pflanzliche Öle (Raps, Mais), Zucker, modifizierte Stärke, Rindfleischextrakt, 
Säuerungsmittel Citronensäure, Calciumlaktat), Reismehl, Stärke, 
Verdickungsmittel: Guarkernmehl, Karamelzuckersirup, Tomatenpulver, 
Knollenselleriepulver, Aromen (enthält Sellerie), Palmfett, Gewürze (enthält 
Sellerie), Dextrose, Karamell, Weißkohlpulver, Champignonsaftkonzentrat, 
Karottenextrakt, Gewürzextrakte, Petersilie. 
 
Kann Spuren von Soja, Senf, Sesam und Milch enthalten.  
Gewichtsverlust durch Erhitzen während der Herstellung. 
 
 
Nettofüllmenge 
400 g 

Name oder Firma und Anschrift des verantwortlichen 

Lebensmittelunternehmers  
Rhöni GmbH & Co. KG 
Grabenweg 1 A 
36169 Rasdorf/Rhön  

 

Ursprungsland / Herkunftsort  
Deutschland  

 

Ggf. Gebrauchsanleitung 
Herd: Doseninhalt in einen Topf geben und bei gleichmäßigem Umrühren 
langsam erhitzen.  
Mikrowelle: Doseninhalt in ein mikrowellengeeignetes Gefäß geben, abdecken 
und bei 600 Watt ca. 5 Min. erhitzen.  
Zwischendurch einmal umrühren. 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 

Durchschnittliche Nährwerte 

 pro 100 g

Brennwert 
  173 kJ
  41 kcal

Fett 
davon 
gesättigte Fettsäuren 

   1,0 g

  0,3 g

Kohlenhydrate 
davon Zucker 

   5,6 g
   0,7 g

Eiweiß    2,4 g

Salz  1,0 g
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Kasseler Leberwurst  
 
 
Verzeichnis der Zutaten : Schweinefleisch (85%),  
Schweineleber (12%),Speisesalz, Nitritpökelsalz (Kochsalz, Konservierungsstoff: 
Natriumnitrit), Sahne, Gewürze (Sellerie, Senf),  
Geschmacksverstärker: Mononatriumglutamat, E471, E472c. 
 
 

Nettofüllmenge  
Inhalt: ca. 200 g 
 
Anweisung für Aufbewahrung und Verwendung 
Aufbewahrung: trocken bei max. 16° C, geöffnete Dose im Kühlschrank: zum 
sofortigen Verzehr geeignet 

 
Anschrift des verantwortlichen Lebensmittelunternehmens  
Rhöni GmbH & Co. KG 

Grabenweg 1 A 

36169 Rasdorf/Rhön 
 

 
Ursprungsland / Herkunftsort  
Deutschland  

 
MHD: siehe Etikett 
 

Durchschnittliche Nährwerte 

 pro 100 g

Brennwert 
  781 kJ
187 kcal

Fett 
davon 
gesättigte Fettsäuren 

     15,5 g

     6,3 g

Kohlenhydrate 
davon Zucker 

    1,4 g
      1,2 g

Eiweiß       19,4 g

Salz     3,9 g

 



 

 
 
 
Rhönis Entenrahmsuppe von Dreistern: 
 
 
Verzeichnis der Zutaten: Wasser, 14% Sahne, 10% Entenfleisch, modifizierte 

Stärke, Wein (enthält Sulfite), 2,8% Pilze in veränderlichen Gewichtsanteilen 
(Champignons, Pfifferlinge, Steinpilze), Tomatenmark, 2% Trockenpflaumen, Rapsöl, 
Portwein (enthält Sulfite). Traubensaftkonzentrat (enthält Sulfite), jodiertes 
Speisesalz (Speisesalz, Kaliumjodat), Stärke, Zucker, Weizenmehl, Dextose, 
Gewürze (enthält Senf), Branntweinessig, Zwiebeln, Kaliumchlorid, Maltodextrin, 
Milchpulver, Verdickungsmittel: Guarkermehl; Karamellzucker, Gewürzextrakt, 
Kräuter. 
 
Gewichtsverlust durch Erhitzen während der Herstellung. 
 

 
Nettofüllmenge  
Inhalt: 400 g 
 
 
Anweisung für Aufbewahrung und Verwendung 
Max 25°C  

 
 
 
Anschrift des verantwortlichen Lebensmittelunternehmens  
Rhöni GmbH & Co.KG,  
Grabenweg 1 A,  
36169 Rasdorf/ Rhön 

 
Ursprungsland / Herkunftsort  
Deutschland  
 

MHD: siehe Etikett 
 
 
 
Zubereitung:  

Mikrowelle: Doseninhalt in ein mikrowellengeeignetes Gefäß geben, abdecken und 
bei 600 Watt ca. 3,5 Min. erhitzen. Zwischendurch einmal umrühren. Mikrowelle 
Doseninhalt in einen Topf geben und bei gleichmäßigem Umrühren langsam 
erhitzen.  
Herd: Den Doseninhalt in einen Topf bei mittlerer Hitze erwärmen, dabei an und zu 
umrühren. Nicht kochen. 
 



 

 
 
 
 
 

Durchschnittliche Nährwerte 

 pro 100 g

Brennwert 
  365 kJ
88 kcal

Fett 
davon 
gesättigte Fettsäuren 

     4,9 g

     2,2 g

Kohlenhydrate 
davon Zucker 

   5,8 g
      2,8 g

Eiweiß      4,0 g

Salz     1,4 g

 



 
Ragout fin mit Champignons:  
 

Verzeichnis der Zutaten: 53% Truthahn- und Kalbfleisch, Trinkwasser, 

modifizierte Stärke, 2% Champignons, Sahne, Wein (enthält Sulfit), 
Weizenmehl, jodiertes Speisesalz (Speisesalz, Kaliumjodat), 
Zitronensaftkonzentrat, Emulgator: E 472e, Verdickungsmittel (Guarkernmehl, 
Carrageen), Dextrose, Geschmacksverstärker (Mononatriumglutamat, 
Dinatriumguanylat, Dinatriuminosinat), Branntweinessig, Zucker, Würze, 
Milcheiweiß, Aroma (enthält Sellerie), Laktose, Zwiebel, Knoblauch, 
Maltodextrin, Säuerungsmittel: Citronensäure, Weinessig, Fruktose, 
Zwiebelextrakt, Gewürze (enthalten Senfsaat). 
 

Gewichtsverlust durch Erhitzen während der Herstellung! 
 

Nettofüllmenge 

400 g 
 

Name oder Firma und Anschrift des verantwortlichen 

Lebensmittelunternehmers  
Rhöni GmbH & Co. KG 

Grabenweg 1 A 

36169 Rasdorf/Rhön 
 

Ursprungsland / Herkunftsort  
Deutschland  
 

Ggf. Gebrauchsanleitung 
Herd: Herd: Doseninhalt in einen Topf geben und bei gleichmäßigem Umrühren 
langsam erhitzen. 
Mikrowelle: Doseninhalt in ein mikrowellengeeignetes Gefäß geben, abdecken 
und bei 600 Watt ca. 3,5 Minuten erhitzen. Zwischendurch einmal umrühren. 
 

Durchschnittliche Nährwerte 

 pro 100 g

Brennwert 
  396 kJ

  95 kcal

Fett 

davon 

gesättigte Fettsäuren 

   5,0 g

  2,1 g

Kohlenhydrate 

davon Zucker 

   4,6 g

   0,6 g

Eiweiß    7,5 g

Salz  1,43 g
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