Knoblauch-
Hahnchenkeulen

Zutaten: 94%. Hahnchenkeulen,
pflanzliches Ol (Raps),
Sonnenblumendl, Speisesalz,

Durchschnittliche pro

Nahrwerte 1004 Knoblauch, Gewulrze, Gekodrnte Brihe

?erit””“’e””‘@' 1-”11;";:4 (Wurze, Speisesalz, Rapsol), Wirze,
.92 s :

von gesitigee Fectsuren i Dextrose, Krauter, Emulgator: Mono-

Kohlenhydrate 10g und Diglyceride, Gewturzextrakte,

davon Zucker 0,94 Sp| nat.

Eiwveil 224

Salz 0,924

Gewicht: 900g

Zubereitungsanleitung:

Die Hahnchenkeulen mit dem Beutel im Wasserbad fur 30 Min. bei 80° C
erwarmen danach auspacken

und auf Backpapier fur 30 Min. bei 180° C knusprig backen.

Artikel Nr.: 6846 Charge: 1234

DE ungekiihlt transportierbar , nach dem Transport bitten wir, die Ware im
BW-EV-308 Kiihischrank gekiihk zu lagern.
FG

mindestens haltbar bis:

Nach Erhalt unbedingt im Kiihlschrank lagern!

Euvinum GmbH, Niederwaldstr.10, 79336 Herbolzheim, Tel. 07643 3339930




