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Weinstängerl 
 
 
Verzeichnis der Zutaten : 100g Weinstängel werden hergestellt aus 

114g Schweinefleisch, Nitritpökelsalz (Speisesalz, Konservierungsstoff: 
Natriumnitrit), Gewürze (Senf), Dextrose, Säuerungsmittel: Citronensäure, 
Antioxidationsmittel: Ascorbinsäure, Geschmacksverstärker: Mononatriumglutamat, 
Naturdarm: Saitling, Rauch. 
 

 
Nettofüllmenge  
Inhalt: ca. 150 g (Gewichtsverlust durch Abtrocknung) 
 
Anweisung für Aufbewahrung und Verwendung 
Aufbewahrung: trocken bei max. 16° C, geöffnete Packung im Kühlschrank: 
Gewichtsverlust durch Abtrocknung, zum sofortigen Verzehr geeignet 

 
Anschrift des verantwortlichen Lebensmittelunternehmens  
Rhöni GmbH & Co. KG 
Grabenweg 1 A 
36169 Rasdorf/Rhön 
 

 
Ursprungsland / Herkunftsort  
Deutschland  

 
MHD: siehe Etikett 
 
 

Durchschnittliche Nährwerte 

 pro 100 g

Brennwert 
1427 kJ
345 kcal

Fett 
davon 
gesättigte Fettsäuren 

  30,1 g

   12,7 g

Kohlenhydrate 
davon Zucker 

   0,4 g
0,4 g

Eiweiß   18,0 g

Salz   2,9 g

 



 
 
Schinkenspeck 
 
 
Verzeichnis der Zutaten: Schweinefleisch, Kochsalz, natürliches Aroma, 

Zucker, Rohrrohrzucker, Konservierungsstoff: Natriumnitrit, Antioxidationsmittel: 
Natriumascorbat, Rauch. 
 
 

Nettofüllmenge  
Inhalt: ca. 100 g  
 
Anweisung für Aufbewahrung und Verwendung 
Aufbewahrung: trocken bei max. 16° C, geöffnete Packung im Kühlschrank: 
Gewichtsverlust durch Abtrocknung, zum sofortigen Verzehr geeignet 

 
Anschrift des verantwortlichen Lebensmittelunternehmens  
Rhöni GmbH & Co. KG 

Grabenweg 1 A 

36169 Rasdorf/Rhön 
 

 
Ursprungsland / Herkunftsort  
Deutschland  

 
MHD: siehe Etikett 
 
Angabe Anhang III LMIV 
 
„unter Schutzatmosphäre verpackt“ 

 

Durchschnittliche Nährwerte 

 pro 100 g

Brennwert 
  743 kJ
177 kcal

Fett 
davon 
gesättigte Fettsäuren 

     8,9 g

     3,1 g

Kohlenhydrate 
davon Zucker 

    0,5 g
      0,5 g

Eiweiß       23,8 g

Salz     4,1 g

 



 
 
Schwarzgeräuchertes roh 
 
 
Verzeichnis der Zutaten: Schweinefleisch, Kochsalz, natürliches Aroma, 

Zucker, Rohrrohrzucker, Konservierungsstoff: Natriumnitrit, Antioxidationsmittel: 
Natriumascorbat, Rauch. 
 

Nettofüllmenge  
Inhalt: ca. 100 g  
 
Anweisung für Aufbewahrung und Verwendung 
Aufbewahrung: trocken bei max. 16° C, geöffnete Packung im Kühlschrank: 
Gewichtsverlust durch Abtrocknung, zum sofortigen Verzehr geeignet 

 
Anschrift des verantwortlichen Lebensmittelunternehmens  
Rhöni GmbH & Co. KG 

Grabenweg 1 A 

36169 Rasdorf/Rhön 
 

 
Ursprungsland / Herkunftsort  
Deutschland  

 
MHD: siehe Etikett 
 
Angabe Anhang III LMIV 
 
„unter Schutzatmosphäre verpackt“ 

 
 

Durchschnittliche Nährwerte 

 pro 100 g

Brennwert 
  1205 kJ
289 kcal

Fett 
davon 
gesättigte Fettsäuren 

     19 g

     7,6 g

Kohlenhydrate 
davon Zucker 

    0,5 g
      0,5 g

Eiweiß       29 g

Salz     4,0 g

 


