Leberknodelsuppe
Nettogewicht: 2 Knodel in 150g Brihe

Produktbeschreibung:

Unsere Leberknddel - hausgemachte Qualitat, die man schmeckt! Nach traditionellem Hausrezept aus
besten Zutaten hergestellt. Mit feiner Leber, frischen Landeiern und frisch gemahlenen Gewtirzen in
gesunder Gemiisebriihe

Zutaten:

Wasser, Leberknddel(37% Schweineleber, WeilRbrot (Mehl, Trinkwasser, Speisesalz, Hefe), Speck,
Zwiebeln, Trinkwasser, Ei, Speisesalz, Gewiirze, Petersilie, Zucker,
Zitronenfruchtpulver),Gemusewdurfel(Karotte, Lauch, Sellerie), Gemisekonzentrat(Gemuseextrakt-
Zubereitung 49% (Wasser, Gemise 21% (Zwiebel, Karotte, Lauch, Sellerie, Fenchel), Thymian,
Liebstdockel, schwarzer Pfeffer, Lorbeerblatt, Salz), Salz, rehydriertes GemuUsepulver 19% (Wasser,
Zwiebel, Pastinake, Petersilienwurzel, Karotte, Lauch, Champignon, Tomate, Knoblauch), Zucker,
Hefeextrakt, modifizierte Starke, Alkoholessig, Petersilienextrakt, natlrliches Aroma, Gewirze(enthalt
Senf)

Allergenhinweise:

Leberknodelsuppe

Durchschnittliche Ndhrwerte pro 100g |
Energie 385kJ/92kcal
Fett 4,29
davon gesattigte Fettsduren 1,79
Kohlenhydrate 8,59
davon Zucker 1,89
Eiweil} 4,79
Salz 1,59

Anschrift des verantwortlichen Lebensmittelunternehmens
Landmetzger Schiessl|

Hauptstr. 12

92552 Teunz

Deutschland

Tel.: 09671 — 923 923

Fax: 09671 — 37 41

Ursprungsland / Herkunftsort
Deutschland

MHD: siehe Etikett



