Bergkase wiirzig
aus Heumilch g.t.S., 50% Fett i.Tr.
laktosefrei, ca. 12 Monate gereift

Zutaten: ROHMILCH, Salz, Kulturen, tierisches Lab,
Rotschmierkulturen zur Oberflachenbehandlung

Durchschnittliche Nahrwerte pro 100 g
Brennwert 1693 kJ/ 408 kcal
Fett 349

davon geséttigte Fettsauren 229
Kohlenhydrate 0,1g

davon Zucker 01g
Eiweil} 269
Salz 149

Bei 4°C bis 8°C
mindestens haltbar bis:

©250g

Dorfkéserei NuRbaumer GmbH
Konstanzer 1, 87534 Oberstaufen
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Argentaler
Hartk&se aus Heumilch g.t.S.,
45% Fett i.Tr., > 8 Wochen gereift

Zutaten: KUHMILCH, Salz, Kasereikulturen,

tierisches Lab

Durchschnittliche Nahrwerte pro 100 g

Brennwert 1830 kJ/ 440 kcal
Fett 28g

davon gesittigte Fettsauren 229
Kohlenhydrate 0g

davon Zucker 0g
Eiweil} 269
Salz 129
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Heumiicn®

Bei 4°C bis 8°C
mindestens haltbar bis:

Késbaur GmbH & Co. KG
Sennereiweg 2, 88167 Griinenbach

©250g



Rote Flih

aus Eschacher Heumilch g.t.S.

rotgeschmierter Weichkase, mind. 50% Fett i.Tr.
Zutaten: unpasteurisierte KUHMILCH, Salz,
tierisches Lab, Kdsereikulturen

Durchschnittliche Nahrwerte pro 100 g
Brennwert 1450 kJ/ 340 kcal
Fett 249
davon geséttigte Fettsduren 14g
Kohlenhydrate <0,1g
davon Zucker <0,1g
Eiweil} 23g :
Salz 160 | S’
Bei 4°C bis 8°C

mindestens haltbar bis:

e 100g

Hoimat Genusskéserei Eschach GmbH & Co.KG
Eschach 105, 87474 Buchenberg www.hoimat.bio



