Barlauch-Fleischkase

Zutaten: 68% Schweinefleisch, 10%
Rindfleisch, Wasser, Nitritpokelsalz (Kochsalz,
Kaliumjodat, Konservierungsstoff

s e Kaliumnitrat), Gew(irze (u.A. Bérauch) ,
Bremuwert Kjkcal 820198 Stabilisator: Dinatriumdiphosphat u.

Fett 15,509 Triphosphat, Dextrose,

davon gesattige Fettsauren 6,59

Geschmadksverstérker: Dinatriumglutamat,

Kohlenhydrate 05 e e z 3 : i
: e g Antioxidationsmittel: L-Ascorbinséure,
avon Zucker <0,5g 2 g .
. 13g Knoblauch, Saureregulator: Citronensaure,
Salz 200 Gewdlrrzeextrakte (mit SELLERIE), Wiirze.

Gewicht: 500g

Zubereitungsanleitung:

Den Fleischkéase mit dem Beutel im Wasserbad fir 20 Min. bei 80°C erwédrmen,
danach auspacken, mit Rautenschnitt auf der Oberseite einschneiden und auf
Backpapier fur 30 Min_ bei 160° C im Ofen backen, bis eine goldbraune Kruste
entsteht.

Artikel Nr.: 1293 Charge: 1234

ungekiihlt transportierbar , nach dem Transport bitten wir, die Ware im
DE Kiihlschrank gekiihltzu bgem.
BW-EW-308
mindestens haltbar bis:
Nach Erhalt unbedingt im Kiihlschrank lagern!
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