Brathering

bestehend aus:
2 x 5009 (2 x 2509g Fischeinwaage) Brathering — praktisch
gratenfrei

Verkehrsbezeichnung: Bratheringe im Brataufguss, mit
Zucker und SuBungsmitteln — (lat. Clupea harengus)
Fanggebiet: FAO 27 Nordostatlantik, ICES IV Nordsee
Fanggeratekategorie: Schleppnetze
MSC-Zertifikationsnummer: MSC-C-52289

Gekuhlt lagern im Kihlschrank. Von +2°C bis +7°C.
Nach Anbruch innerhalb von 3 Tagen verbrauchen.

Zutaten:

50%-70% Brathering (HERING, Raps6l, WEIZENMEHL), Wasser,
Branntweinessig, Speisesalz, Zucker, GERSTENROSTMALZEXTRAKT,
Gewlrzextrakte, StiBungsmittel: Acesulfam-K, Saccharin-Natrium.

Allergene:
Glutenhaltiges Getreide u. —erzeugnisse, Fisch und -erzeugnisse

Nettogewicht
Inhalt: 1000g (Fischeinwaage: 5009)

Anschrift des verantwortlichen Lebensmittelunternehmens
HEINRICH Abelmann GmbH

Am Lunedeich 22

27572 Bremerhaven

Ursprungsland / Herkunftsort
Deutschland

MHD: siehe Deckel / Etikett.



Nahrwerte je 100g

mtv

Brennwert: 962kJ / 231 kcal
Fett: 15,3 g

davon gesattigte Fettsauren: 36 g
Kohlenhydrate: 9049

davon Zucker: 1,0 g
Eiweil3: 14,3 g
Salz: 1,8 g




