Erdapfel-Gulasch

Zutaten: 51% Schweinefleisch, 6% Kartoffeln, Wasser,
Kartoffelstarke, Lauch, Karotten, SELLERIE, Speisesalz
jodiert (Salz,Kaliumjodat), Tomaten, Zwiebeln,

T T e T MILCHZUCKER, Palmfett, modifizierte Starke, Cekdrnte
Nahrwerte 100g Brithe (Wiirze, Speisesalz, Rapsol), WEIZENMEHL, Stirke,
Bremwert KI/keal 600/144 Dextrose, Sonnenblumend!, Hefeextrakt,
Fett LT Verdickungsmittel Guarkemmehl, Aromen (mit
daven geséttigte Fetiséuren 354 WEIZEN), Tomatenmark, Apfelextrakt, Cewlirze, Zucker,
Kohlerihydrate 804 Karamell, Aromen, Rotwein, Verdickungsmittel: Xanthan,
daven Zucker L2g Cewlrzextrakte, Rauch, Wiirze (mit WEIZEN), Maltodextrin,
Ezd e Sauerungsmittel: Citronensdure, Antioxidationsmittel:
Salz 139 Natrium-L-Ascorbat, L-Ascorbinséure,
) Konservierungsstoff: Kaliumnitrat, Piment ganz,
Gewicht: 900g Lorbeerblatter,
Kann Spuren von EIER,SOJA,SELLERIE,SENF
enthalten.

Zubereitungsanleitung:
Das Gulasch mit dem Beutel fiir 40 Min. bei 80" C im Wasserbad erwérmen. Beutel
aufschneiden, Gulasch entnehmen und genieRen.
Oder Beutel aufschneiden, Gulasch in eine feuerfeste Form geben und im Backofen 1 Stunde
bei 120° Ober-/Unterhitze erwirmen.
Artikel Nr.: 6770 Charge: 1234
ungekiihlt transportierbar , nach dem Transport bitten wir, die Ware im
DE Kiihlschrank gekiihlt zu bgem.
BW-EV-308
kG mindestens halthar bis:
Nach Erhalt unbedingt im Kiihlschrank lagern!
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