Elive

Fine Dining Bayerisch Creme (Pulver)

Nettogewicht: 500g Beutel

Produktbeschreibung:

Dessertpulver fir eine Bayerisch Creme. Basis zur Herstellung einer Bayerisch Creme.
Anwendung: Zur Zubereitung eines kalt quellenden Desserts unter Zugabe von Milch.
Dosierung: 65 g / 350 ml Vollmilch.

Zubereitung: Pulver mit kiihlschrankkalter Vollmilch (ca. 6° C) mit einem Handrihrgerat
auf hochster Stufe 3 Minuten aufschlagen und mindestens eine Stunde im Kihlschrank
kaltstellen und fest werden lassen.

Ergiebigkeit: ca. 3,2 kg Creme pro 500g Pulver.

Zutaten:

Zucker, Gelatine, Glukosesirup, Palmfett, Emulgator: Essigsdureester von Mono- und
Diglyceriden von Speisefettsauren, MilcheiweiB, Verdickungsmittel: (Natriumalginat,
Guarkernmehl), Dextrose, Gewtrz, Aroma

Allergenhinweise:
Milch- und Milcherzeugnisse

Nihrwerte je 100ml zubereitetes
Produkt*: (*zubereitet mit Milch — 3,5% Fett)

Brennwert: 522 kd/ 124 kcal
Fett: 4949

davon gesattigte Fettsauren: 3,79
Kohlenhydrate: 14,09

davon Zucker: 1309
Ballaststoffe: 0,0g
Eiweil: 55649
Salz: 0,16 g

Kihle und trockene Lagerung im ungeoffneten Originalgebinde.
Lichtgeschitzt. Fern von Fremdgeriichen.
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