Siidtiroler Schwarzbierbraten mit Bratensof$e

Set bestehend aus: 800g Braten + 380ml BratensofRe

Nettogewicht: 1180g

Schwarzbierbraten

Der Siidtiroler Schwarzbierbraten ist ein vorgegartes, leicht gewiirztes Stiick
Schweinelachs mit Schwarte.

Am besten geniefit man dieses Gericht, wenn man es mit der Hautseite nach
oben etwa eine halbe Stunde lang im 180° heiflen Ofen aufwérmt.

Wenn es die richtige Knusprigkeit erreicht hat.

Es wird mit gebratenen Kartoffeln oder gediinstetem Gemiise serviert.

Zutaten:

Filoni mit Schwarte 94%, Schwarzbier 1,1%,

Wasser, Salz, Dextrose, Aromen, Gewlirzextrakte,

Antioxidationsmittel: E316, Stabilisator: E 450, Konservierungstoft: E250.

Allergenhinweise:
Ohne Gluten & Laktose.

Nahrwerte je 100g

Brennwert: 832 kJ / 199 kcal
Fett: 13,29

davon gesattigte Fettsauren: 52¢
einfach ungesattigte Fettsauren: g
mehrfach ungesattigte Fettsauren: g
Kohlenhydrate: 1,49

davon Zucker: 0,6¢g
Ballaststoffe: g
Proteine: 17,9 g
Salz: 1,99

Vor direkter Sonneneinstrahlung schiitzen. Nach dem Offnen ziigig verzehren



BratensofB3e

Produktbeschreibung:
Delikate SoBe mit Gewilrzen fein abgestimmt

Zutaten: Trinkwasser, Rotwein 11%, (SELLERIE, Lauch, Karotten 2% - in
verdnderlichen Bestandteile), Schweinefleisch 2%, Rinderbriihe (Trinkwasser,
Rinderknochen), Speisesalz, Gewlirze, SENFsaat, Branntweinessig, Kartoffelstirke,
Verdickungsmittel: Guarkernmehl, Xanthan, Geschmacksverstérker:
Mononatriumglutamat.

Zubereitungshinweis: Darm am Ende tiber einem Topf oder Teller
anschneiden, Hiille vor dem Erhitzen entfernen, die Sof3e unter Riihren
erhitzen. Nach dem Offnen direkt verbrauchen.

Nahrwerte je 100g

Brennwert: 178 kJ / 41 kcal
Fett: 0,79

davon gesattigte Fettsauren: 0,29
Kohlenhydrate: 2149

davon Zucker: 0,29
Ballaststoffe: g
Eiweil}: 6,59
Salz: 1,60 g
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