Elive

Pandoro di Verona

Nettogewicht: 1000g

Produktbeschreibung:

Der Pandoro di Verona ist ein traditioneller italienischer Weihnachtskuchen, der aus der
Stadt Verona stammt. Sein Name bedeutet ,,goldenes Brot” — ein Hinweis auf seine
wunderbar goldgelbe Farbe und den reichen, buttrigen Geschmack. Hergestellt aus
feinstem Weizenmehl, frischer Butter, Eiern, Zucker und natiirlicher Hefe, (iberzeugt der
Pandoro durch seine zarte, luftige Krume und sein subtil siiBes Aroma. Nach alter
Veroneser Backtradition wird der Teig Uber viele Stunden langsam gegart, wodurch seine
charakteristische weiche Textur und der delikate Duft von Vanille und Butter entstehen.
Vor dem Servieren wird der Pandoro klassisch mit Puderzucker bestaubt, der ihn wie mit
Schnee Uberzogen erscheinen lasst — ein Symbol fir italienische Festtagsfreude.
Verzehrempfehlung: Den Pandoro leicht anwarmen oder mit etwas Puderzucker
bestreuen und zu Espresso, Cappuccino oder Dessertwein geniellen. Perfekt auch mit
Mascarpone-Creme, Vanillesauce oder Zabaione.

Zutaten:

WEIZENMEHL, frische EIER 16,0%, Butter (MILCH), Zucker, frische pasteurisierte
VOLLMILCH 6%, Emulgatoren (Mono- und Diglyceride von Speisefettsauren), natiirliche
Hefe 3% (WEIZENMEHL, Wasser), Salz, Kakaobutter, Aromen

Zutaten des Beutels mit Puderzucker 6%: Zucker, WEIZENSTARKE, Aromen

Allergenhinweise:
Kann Spuren von Schalenfriichten, Soja und Senf enthalten.

Nahrwerte je 100g

Brennwert: 1626kJ / 388 kcal
Fett: 17 g

davon gesattigte Fettsauren: 12,0g
Kohlenhydrate: 510g

davon Zucker: 250¢g
Ballaststoffe: l4¢g
Eiweil3: 70g
Salz: 0,58¢g

Produkt kiihl und trocken in der Originalverpackung aufbewahren. Vor direkter
Sonneneinstrahlung schiitzen. Nach dem Offnen ziigig verzehren.
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