1- Eigenschaften des Produkts

Name des Produkts : Apfel-Karamell-Kekse.

Herkunft des Produkts: Frankreich.

2- Zutaten und Allergene

Zutaten: Weizenmehl (Frankreich), Butter (EU) (19%), brauner Zucker, Apfelchips (8%) (Friichte
(konzentriertes Apfelpiiree, konzentrierter Apfelsaft), Fruktosesirup, Zucker, Reismehl, Kakaobutter,

Fixiermittel:

Pektin, natiirliche

Aromen, Sauerungsmittel: Zitronensdure, Ballaststoffe aus

Zitrusfriichten), gesalzene Butter, Karamellchips (5%) (Zucker, Glukosesirup, Créme fraiche aus der
Normandie, Butter halbgesalzen (4,1%), Magermilch Pulver, Fleur de Sel Salz aus Guérande (1,6%),

Farbstoff:

normales Karamell),

Eier (5%), Backpulver (Diphosphate, WNatriumcarbonat,

Weizenstirke), natiirliches Apfelaroma (0,4%), Salz, Emulgator: Sonnenblumenlecithin.

Enthilt : Gluten, Milch und Eier.
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Die Hauptbestandteile enthalten Spuren von Seja und Niissen.

. Gewicht
Interner Nettogewich Keks eines
Artikel-Nr. Code Verpackung t A Keks Gencod UVC Gencod Karton
g) o
S
Blickdichter
40515 40515 | Lo 188 2.2 1 222 | 3472860301318 | 03472860405153
40810 40810 Metalldose 400 20 20 3472860408109 | 13472860408106
Mythical
40837 40837 Halbmetalldose 200 10 20 3472860408376 | 13472860408373
Mythical
Standardpaket
40574 40574 : 200 10 20 3472860405740 | 13472860405747
Vintage
Metalldose
40575 40575 ) 400 20 20 3472860405757 | 13472860405754
Vintage
40576 40576 Halbifli\ff;;ldose 200 10 20 3472860405764 | 13472860405761

3- Erndhrungsstandards

Fiir 100 Gramm

Energiewert (kJ) 1998
Brennwert (kcal) 476
Feuchtigkeit (g) 5,3
EiweiB (g) 5,8
Kohlenhydrate (davon Zucker) (g) 67 (30)
Fett insgesamt (davon gesittigte Fettsduren) (g) 20 (15)




Transfette (g) 0,53

Ballaststoffe gesamt (g) <1.0

Salz (g) 0,82

Natrium (mg) 327
4- Mikrobiologische Standards

Wasseraktivitit (Aw):
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Gesamtplattenzahl 30°C
NF EN ISO 4833

<10.000 KBE/g

Prasumtive Coliforme 30°C
NF V08-050

<100 KBE/g

Coliforme Thermotolerante 44°C
NF V 08-060

<1KBE/g

Sulfite — reduzierende Anaerobier 46°C
NF V 08-057-1

<10 KBE/g

Staphylokokken 37°C
NF V08-061

<100 KBE/g

Salmonelle
MSRYV 12/05-464 validiert NF ISO 16140

Abwesenheit in 25 g

Gemal den von der Federation of Commerce and Distribution (FCD) festgelegten Kriterien und der europdischen

Verordnung 2073/2005.

5- Standard-Organoleptika

- Textur: Knusprig.

- Aussehen : Ein luftiger, runder, brauner Keks mit Apfel- und Karamelleinschliissen. - Geruch:

Apfel und Karamell.

- Geschmack : Apfel und gesalzenes Karamell. 6- Informationen iiber lonisation und

GVO

- Dieses Produkt ist nicht ionisiert und unterliegt keiner GVO-Kennzeichnung.

7- Lagerungs- und Konservierungsbedingungen
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- Haltbarkeit : 12 Monate in der Originalverpackung und ungedffnet.

- Lebenslange Garantie auf Lieferung: gemill dem ausgehandelten Vertrag.
- Lagertemperatur : bei Raumtemperatur

- Lagerbedingungen : Vor Feuchtigkeit und Hitze geschiitzt lagern.

-Nach dem Offnen des Frischhaltebeutels die Kekse in einer verschlossenen Schachtel

aufbewahren und ziigig verzehren.



8- Packer und HS-Code

- Packer-Art.-Nr.: EMB 35257 A
- HS-Code: 19059045

9- Anweisungen zum Recycling

Unsere Verpackungen konnen besonderen Sortierhinweisen auf der folgenden Website unterliegen:
www.consignesdetri.fr .

Die in diesem Dokument enthaltenen Informationen basieren auf den uns zur Verfiigung stehenden Daten und werden als
richtig erachtet. Es wird jedoch keine Garantie oder stillschweigende Garantie fiir die Richtigkeit dieser Daten oder die
durch ihre Verwendung erzielten Ergebnisse gegeben. Die Benutzer werden ermutigt, ihre eigenen Uberpriifungen
durchzufiihren, um die Eignung der Informationen fiir ihre speziellen Anwendungen zu bestimmen.
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10- Bedingungen fiir die Verpackung

Artikel-Nr.
SAles Einheiten
Bruttogewicht (g) 232 645 375 229 645 375
Nettogewicht (g) 22,2 400 200 200 400 200
Primiirverpackung Blickdichter Beutel Frische-Beutel | Frische-Beutel | Frische-Beutel | Frische-Beutel | Frische-Beutel
) Pappe Metall-Dose Metall-Dose | Packung aus Metall-Dose Metall-Dose
Sekundirverpackung Karton
Visuelles Bild der - ;
Verpackung | / |
J =
Abmesz‘;l';i‘;‘ (mm) / 150x150x115 cm | 150x150x65cm | 110x55x211cm | 150x150x115cm | 150x150x65 cm
Verpackung
Anzahl der Einheiten 100 12 24 12 12 24
Bruttogewicht (kg) 2,320 7,74 9 2,748 7,74 9
Packmaterial Pappe Pappe Pappe Pappe Pappe Pappe
Abmesz‘;l';‘f“;‘l‘ (mm) 259x249x217 cm 449x305x255 cm | 449x305x295cm | 360x217x225cm | 449x305x255cm | 449x305x295 cm
VerpackenG-
Spezifikation
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Anzahl der Schichten 5 6 6 7 6 6
Anzahl der Schachteln / 12 5 5 10 5 5
Schicht
Anzahl der Kartons / 60 30 30 70 30 30
Palette
Bruttogewicht (inkl. 157 258 295 210 258 295
Palette) (kg)
BISCUITERIE LA MERE POULARD - ZA du Coglais — Saint-Eustache — Saint-Etienne-en-Coglés — 35460 MAEN ROCH
Tel. (00 33) 02 99 18 51 20 — Fax: (00 33) 02 99 18 42 12 — E.Mail: biscuiterie@merepoulard.fr
Abmessungen (cm) 120x80x180 cm 120x80x155 cm 120x80x179 120x80x180 cm 120x80x155 cm 120x80x179 cm

LxBxH

cm
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