Elive

Gourmet BratensofRe (Pulver)

Nettogewicht: 400g Dose

Produktbeschreibung:

Trockenmischung zur Herstellung einer braunen Delikatess-SolRe zu Braten.
Anwendung: Zu gebratenen und geschmorten Fleischgerichten, zu braunen Ragouts.
Ebenfalls als Basis flr braune Sof3e und deren Ableitungen zu verwenden.
Dosierung: 100g pro einem Liter Wasser

Zubereitung: Pulver in kaltes Wasser einrthren, aufkochen und 1 Minute schwach
kdcheln lassen.

Ergiebigkeit: 100g/ 1 Liter Wasser ergeben 1030 ml

Zutaten:

Starke, Maltodextrin, Dextrose, Speisesalz, Hefeextrakt, Speisewlrze, Palmfett,
Zwiebelpulver, Reismehl, Tomatenpulver, Gewurze, Aroma, Karamellzucker,
Verdickungsmittel: Guarkernmehl, Sonnenblumendl, Rindfleischextrakt, Krauter,
Rinderfett

Allergenhinweise:
keine

Nahrwerte je 100ml zubereitetes

Produkt:
Brennwert: 143 kd / 34 kcal
Fett: 0,79
davon gesattigte Fettsauren: 0,3g
Kohlenhydrate: 5949
davon Zucker: 169
Ballaststoffe: <05¢g
Eiweil}: 0,9¢g
Salz: 1,29

Kihle und trockene Lagerung im ungedffneten Originalgebinde.
Lichtgeschutzt. Fern von Fremdgeruchen.
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