Elive

Fine Dining Joghurt-Dressing (Pulver)

Nettogewicht: 400g Dose

Produktbeschreibung:

Zubereitung zur Herstellung eines Joghurt-Dressings. Als Grundlage fiir ein Joghurt-
Dressing mit Krautern.

Anwendung: Zur Herstellung eines Joghurt-Salatdressings durch Zugabe von Joghurt.
Dosierung: 150g Pulver pro 1 kg Joghurt.

Zubereitung: Pulver in den Joghurt einriihren, die gewlinschte Konsistenz beliebig mit
Wasser einstellen.

Zutaten:

Zucker, Speisesalz, Maltodextrin, Sauerungsmittel: Citronensaure, Hefeextrakt,
Petersilie, modifizierte Starke, Saureregulator: Natriumdiacetat, Dill, Zwiebeln,
Schnittlauch, Aroma, Sonnenblumendl, Spinatpulver, Gewurzextrakte

Allergenhinweise:
keine

Niahrwerte je 100ml zubereitetes
Produkt*: (*zubereitet mit 3,5% Joghurt)

Brennwert: 432 kd/ 103 kcal
Fett: 3,29

davon gesattigte Fettsauren: 2149
Kohlenhydrate: 13,09

davon Zucker: 1109
Ballaststoffe: <05¢g
Eiweil}: 45¢g
Salz: 3,29

Kihle und trockene Lagerung im ungedffneten Originalgebinde.
Lichtgeschiitzt. Fern von Fremdgeriichen.
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