Schweinefilet Café de Paris

Zutaten: 49% Schweinefleisch, 1% KrauterBUTTER
(pasteurisierter RAHM, Buttereikulturen mit
Krautern), Petersilie, Lauch, Barlauch, Knoblauch,
Krauter, Wasser, MILCHZUCKER,

el 100q Kartoffelstarke, Palmfett, MILCH, modifizierte Stérke,

Bremwert Kljkeal 756/180 WEIZENMEHL, Starke, Hefeextrakt, Aromen (mit

Fett 7,540 WEIZEN), Sonnenblumendl, Verdickungsmittel:

e e TR o 41g Guarkernmehl und Xanthan, Tomatenmark,

Kohlenhydrate 165g Zwiebeln, Gewirze, Zucker, Tomaten, Karamell,

errnaE 729 Speisesalz jodiert, Rotwein (SULFITE), Weinbrand,

Eiweil 12q Cognac, Karotten, Gekornte Brihe, Dextrose,

o 250 SELLERIE, Wirze (mit WEIZEN), Apfelextrakt,
Maltodextrin, Sauerungsmittel: Citronenséure,

Fl'.'lllgewicht: U,gkg Aromen, Rauch, Pfeffer, Gewlrzextrakte, natlrliches

Zitronenaroma, Paprika, Zitronenschalen,
Antioxidationsmittel: Natrium-L-Ascorbat und L-
Ascorbinsdure, Konservierungsstoff: Kaliumnitrat,
Stabilisator: Carrageen, Lorbeerblatter, Piment ganz.
Kann Spuren von EIER,S0JA SELLERIE,SENF
enthalten.

Zubereitungsanleitung:

Das Schweinefilet mit dem Beutel 40 Min. bei 80° Cim Wasserbad erwarmen.
Beutel aufschneiden, Filet entnehmen und die SoBe ggf. im Topf noch einmal
aufkochen.

Artikel Nr.: 6876 Charge: 1234

ungekiihlt transportierbar , nach dem Transport bitten wir, die Ware im
DE Kiihlschrank gekiihitzu bgem.
BW-EV-308
mindestens haltbar bis:
Nach Erhalt unbedingt im Kiihlschrank lagern!

Euvinum GmbH, Niederwaldstr.10, 79336 Herbolzheim, Tel. 07643 3339930




