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Entweder mit EASL.
% «4 groRe E.A.SY-Messloffel Backmischung
(gestrichen)
« 3 mittlere + 1 kleiner E.A.S.Y-Messloffel
Zutaten abwiegen und kurz warmes (!) Wasser
mit einem Loffel zu einem B
homogenen Teig verarbeiten. Oder mit Kiichenwaage
«400g Backmischung

« 300ml warmes (1) Wasser

Teig in Marcel's E.A.S.Y-Backform

geben und 45 Minuten gehen lassen. Ofern @40 CO TS vorlitien.
Nach Belieben mit Kérnern oder Auf unterster Schiene fiir

Niissen bestreuen. ca. 40 Minuten backen.

(Wenn du eine andere Backform, Topf oder Nach 10 Minuten auf 200°C reduzieren.
Glasform nutzt, denk daran, diese mit einem Aus der Backform stiirzen
BackpapierEigliose und auskiihlen lassen.

EAT GOOD. FEEL GOOD.

Du hast Fragen zu unseren Produkten? nWeniger Ingig,
Melde dich ganz einfach per Telefon oder iiber WhatsApp. ex,
(o]
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ALLE PRODUKTE AUF WIWWW.MARCELS.EU
Ein Qualitatsproduk der Innoport GmbH / Seeholzenstr. 2 b /82166 Grifelfing / Deutschland 160 O
e Brothackmischung "Buttermilch-Sauerteigbrot" g
Durchschnittliche .. UNSERE ZUTATEN SIND: T
e PSuEel el DINKELMERL 5% BUTTERMILCHPULVER,Kartofilfocken, Tockenhefe, EMMERVOLL S
Fett 17 KORNMEHL, EINKORNVOLLKORNMEHL, Meersalz, 2% getrockneter DINKELVOLL- 9
davon gesattigte KORNSAUERTEIG, Apfelpulver, gepuffter Quinoa, DINKELVOLLKORNQUELLMEHL, ———hm
Fettsauren Ollg  Apfelfasern, Malzextrakt (GERSTENMALZ, Wasser), Acerolakirschpulver. —
gaﬂmﬂgﬂg}@ Eg]g @ Dinkel ist eine Weizenart. _§
I
Ballaststoffe 36g  XannSpuren vonSesam, Lupinen, Erdniissen, Haselniissen, Mandeln, Cashewniissen, anderen ==
Eiweib 13g Schalenfriichten, Soja, Milch, Eiund Gluten enthalten. Alle Angaben unterliegen den bei g
Salz 21g  Naturprodukten Gblichen Schwanlungen. Fillnahe technisch bedingt. Kiihl, dunkelund trocken —_
lagern. Ungedffriet mindestens haltbar bis: siehe Aufdruck. -



