Linseneintopf mit Wienerwturstchen:

Verzeichnis der Zutaten: Trinkwasser, 25% Linsen, 7% Wiener
Wirstchen in Scheiben (Schweinefleisch, Trinkwasser, Speisesalz,
Gewdurzextrakte, Gewdurze, hydrolysiertes Pflanzeneiweil3, Traubenzucker,
Maltodextrin, Konservierungsstoff: Natriumnitrit, Buchenholzrauch),

7% Kartoffeln (zum Teil fein zerkleinert), 3% Karotten, Porree, Weizenmehl,
Tomatenmark, Rapsol, Zwiebeln, jodiertes Speisesalz, Branntweinessig,
Verdickungsmittel: Guarkernmehl, Zucker, modifizierte Starke, Maltodextrin,
Champignonsaftkonzentrat, Karottenextrakt, Dextrose, Gewurzextrakte,
gerauchertes Speisesalz (Speisesalz, Rauch), Krauter.

Kann Spuren von Senf, Milch, Ei, Lupinen und Soja enthalten.
Gewichtsverlust durch Erhitzen wahrend der Herstellung.

Nettofiillmenge
800 g

Name oder Firma und Anschrift des verantwortlichen
Lebensmittelunternehmers

Rhoéni GmbH & Co. KG

Grabenweg 1 A

36169 Rasdorf/Rhon

Ursprungsland / Herkunftsort
Deutschland

Ggf. Gebrauchsanleitung

Herd: Doseninhalt in einen Topf geben und bei gleichmaRigem Umrihren
langsam erhitzen.

Mikrowelle: Doseninhalt in ein mikrowellengeeignetes Gefald geben, abdecken
und bei 600 Watt ca. 5 Min. erhitzen.

Zwischendurch einmal umrahren.

Durchschnittliche Nahrwerte

pro 100 g

299 kJ

Brennwert 71 keal

Fett 224
davon

gesattigte Fettsauren 0,79

Kohlenhydrate 7849

davon Zucker 1,29

Eiweil} 39¢g

Salz 0,92¢



