
  
 

 

Feinste Lendenmedaillons in herzhafter Bergpilzsoße  

 

Nettogewicht: 1000g 

 

Produktbeschreibung: Unsere feinsten Lendenmedaillons in herzhafter 

Bergpilzsoße stehen für zarten Fleischgenuss und aromatische Würze auf 

höchstem Niveau. Mit einem Anteil von 80 % hochwertigem Schweinefilet 

überzeugen die Medaillons durch ihre besonders saftige, butterzarte Textur 

und ihren milden, edlen Geschmack. Umhüllt werden sie von einer cremigen 

Bergpilzsoße, die mit Sahne und feinen Champignons veredelt ist und durch 

ausgewählte Gewürze sowie aromatisches Gemüse wie Knoblauch, Zwiebeln, 

Karotten und Petersilie ihre vollmundige Tiefe erhält. Eine dezente 

Zitronennote sorgt für eine ausgewogene Frische, während sorgfältig 

abgestimmte Aromen das Geschmacksprofil harmonisch abrunden. Dieses 

Gericht verbindet zarte Fleischqualität mit einer kräftig-würzigen Pilzsoße 

und eignet sich ideal für einen genussvollen Moment, ob im Alltag oder zu 

besonderen Anlässen. 

 

Zutaten: Zutaten: Schweinefilet 80 %, Wasser, Maisstärke, Sahnepulver 1 % 

(aus Milch), getrocknetes Gemüse (Knoblauch, Zwiebeln, Karotten, Petersilie); 

Aromen, Salz, getrocknete Champignons 0,2 %, Schweineprotein (enthält 

Kollagen); Zucker, pflanzliches Proteinhydrolysat, Gewürze, Zitronenpulver 

(konzentrierter Zitronensaft), getrocknetes Zwiebelsaftkonzentrat (konzentrierter 

Zwiebelsaft, Rapsöl). 
 
 

 
 

 

 
 

 
 

Allergenhinweise: Milch 

 

 

Nährwerte je 100g 
 

Brennwert: 595 kJ / 142 kcal 

Fett:    5,8 g 

   davon gesättigte Fettsäuren:               2,6 g 

Kohlenhydrate:  3,3 g 

   davon Zucker:  0,6 g 

Proteine  19 g 

Salz:  1,0 g 

Produkt kühl transportieren und. Vor direkter Sonneneinstrahlung schützen.  
 

 



  
 

 

 

 
Anschrift des verantwortlichen Lebensmittelunternehmens 

Schillings Feinkost 

Im oberen Tal 15 

74858 Aglasterhausen 

 

Ursprungsland / Herkunftsort  
Polen 

 

MHD: siehe Etikett  


