Elive

Haxentrio

Set bestehend aus:

1x1000g Festtagshaxe, 1x1000g Bergkrauterhaxe,
1x1000g Schwarzbierhaxe

Nettogewicht: 3000g

Zubereitung

(Angaben kénnen je nach Backofen variieren) 30-60 Min. vor dem Backen den Haxen aus
dem Kihlschrank holen Haxe auf ein Blech mit Gitterrost legen. Bei einer Temperatur von
etwa 170°C bis 185°C ca. 35-50 Minuten erwarmen. Schwarte von Zeit zu Zeit mit etwas
Salzwasser (150ml Wasser, 40g Salz) bestreichen, damit sie schon kross wird.

Evtl. gegen Ende 5 Min. den Girill einschalten, damit eine schone Réstung entsteht.
Braunungsgrad nach eigenem Ermessen bestimmen. Als Beilagen empfehlen wir
Sauerkraut, Kartoffelplree, Kartoffel- oder Semmelknddel, mittelscharfer Senf.

Produktbeschreibungen:

Sudtiroler Festtagshaxen 1000qg
Die Schweinehaxe ist bereits vorgekocht und im Alubeutel verpackt.

Zutaten Schweinestelze 94%, Salz. Naturliche Aromen, Zucker:
Dextrose. Stabilisatoren E450, E451. Antioxidationsmittel: E301, E300.
Konservierungsmittel: E250

Allergene Keine

Sudtiroler Bergkrauterhaxen 1000g

Die Schweinehaxe ist bereits vorgekocht, mit Bergkrautern verfeinert
und im Alubeutel verpackt. Diese Stelze ist durch die Zugabe von
Bergkrautern besonders aromatisch.

Zutaten Schweinestelze 94%, Bergkrauter 3%, Salz. Naturliche
Aromen, Zucker: Dextrose. Stabilisatoren E450, E451.
Antioxidationsmittel: E301, E300. Konservierungsmittel: E250
Allergene Keine



Elive

Sudtiroler Schwarzbierhaxen 10009

Die Schweinestelze ist bereits vorgekocht, mit Schwarzbier verfeinert
und wird im Alubeutel verpackt. Diese Stelze ist durch die Zugabe von
Schwarzbier besonders aromatisch.

Zutaten Schweinestelze 94%, Schwarzbier 1,1%, Dextrose, Aroma,
Gewurzextrakte, Salz. Stabilisatoren E450. Antioxidationsmittel: E316,
E300. Konservierungsmittel: E250

Allergene Keine

Durchschn. Nahrwerte je 100g

Brennwert: keal 832kJ /199
Fett: 13,29
davon gesattigte Fettsauren: 52¢g
Kohlenhydrate: 1,49
davon Zucker: 0,69
Proteine 17,9 g
Salz: 199

Vor direkter Sonneneinstrahlung schitzen.
Nach dem Offnen zugig verzehren.

Anschrift des verantwortlichen Lebensmittelunternehmens
Olaf Theemann Foodkonzepte,

Hausserstralie 32,

69436 Schonbrunn

Ursprungsland / Herkunftsort
Hergestellt in Italien

MHD: siehe Etikett



