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Produktbeschreibung 

Produktbezeichnung 
 
 
Verkehrsbezeichnung 
 
 
 
Herkunft: 

 Nona’s Italienische Dips (50g Bruschetta, 50g Bella Italia, 50g 
Happy Amalfi, 50g Scharfes Sizilien) 
 
Dip Bruschetta – Gewürzzubereitung 
Dip Bella Italia – Gewürzzubereitung 
Dip Happy Amalfi – Gewürzzubereitung 
Dip Scharfes Sizilien - Gewürzzubereitung 
 
Deutschland 
  

Artikel Nummer  1141480 
 

Zutaten  
 

 Dip Bruschetta: Tomatenflocken (Tomatenmarkkonzentrat, 
Maisstärke (Trägerstoff)), Zwiebeln, Chili, Meersalz, Chiliflocken, 
Oregano, Pfeffer weiß, Petersilie, Thymian 
 
Dip Bella Italia: Tomatenflocken (Tomatenmarkkonzentrat, 
Maisstärke (Trägerstoff)), klare Brühe (Meersalz, Glukosesirup, 
Maltodextrin, Zwiebeln, natürliches Aroma, Liebstockwurzel, 
Karotten, Sonnenblumenöl, Macis, Wacholderbeeren, Lauch, 
Petersilie, Curcuma, Nelken), Knoblauch, Meersalz, Zwiebeln, 
Paprikaflocken, Oregano, Basilikum, Thymian, Bohnenkraut, 
Rosmarin, Chili 
 
Dip Happy Amalfi: klare Brühe (Meersalz, Glukosesirup, 
Maltodextrin, Zwiebeln, natürliches Aroma, Liebstöckelwurzel, 
Karotten, Sonnenblumenöl, Macis, Wacholderbeeren, Lauch, 
Petersilie, Curcuma, Nelken), Curcuma, Zwiebeln, Knoblauch, 
Chili, Peffer weiß, Bockshornklee, Coriander, Petersilie,  
Ingwer 
 
Dip Scharfes Sizilien: Chilischrot, Meersalz, Paprikaflocken grün, 
Knoblauch, Zwiebeln, Paprikaflocken rot, Habanero Chili 
 

 
Veredelung  
 

  
Dip Bruschetta: nach firmeneigener Rezeptur hergestellte 
Mischung aus verschiedenen Gewürzen und Kräutern 
 
Dip Bella Italia: nach firmeneigener Rezeptur hergestellte 
Mischung aus verschiedenen Gewürzen und Kräutern 
 
Dip Happy Amalfi: nach firmeneigener Rezeptur hergestellte 
Mischung aus verschiedenen Gewürzen und Kräutern 
 
Dip Scharfes Sizilien: nach firmeneigener Rezeptur hergestellte 
Mischung aus verschiedenen Gewürzen und Kräutern  
 

 
Verwendungszweck 
 
 
 
 
 

  
Dip Bruschetta: Zum Würzen und Verfeinern von Dips, 
Quarkmischungen, Marinaden, Soßen, Suppen, Eintöpfen und 
anderen herzhaften Gerichten 
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Zubereitungsempfehlung  

Dip Bella Italia: Zum Würzen und Verfeinern von Dips, 
Quarkmischungen, Marinaden, Soßen, Suppen, Eintöpfen und 
anderen herzhaften Gerichten 
 
Dip Happy Amalfi: Zum Würzen und Verfeinern von Dips, 
Quarkmischungen, Marinaden, Soßen, Suppen, Eintöpfen und 
anderen herzhaften Gerichten 
 
Dip Scharfes Sizilien: Zum Würzen und Verfeinern von Dips, 
Quarkmischungen, Marinaden, Soßen, Suppen, Eintöpfen und 
anderen herzhaften Gerichten 
 
Dip Bruschetta: Als Dip: 4 EL Dip Bruschetta, 2 EL Olivenöl, 6 
EL Wasser vermischen und idealerweise bereits am Vortag 
zubereiten, damit die Mischung über Nacht gut durchziehen kann 
 
Heißes Bruschetta: 500 g Tomatenwürfel, 1 Zwiebel, 100 g 
Wacholderschinken, 3 EL Dip Bruschetta, 2 EL Öl  
Zubereitung: Zwiebel glasig anbraten. Wacholderschinken, 
Tomaten und Bruschetta Arrabiata zugeben und 10 Minuten leicht 
köcheln lassen. 
 
 
Dip Bella Italia: Als Dip oder Brotaufstrich: 3 EL Dip Bella Italia 
Gewürzzubereitung, 3 EL Olivenöl, 4 EL Wasser vermengen und 
idealerweise bereits am Vortag zubereiten, damit die Mischung 
über Nacht gut durchziehen kann. 
 
Schnelle Tomatensoße zu Nudeln 
Zutaten: 500 ml passierte Tomaten, 3 EL Bella Italia Gewürz 
Zubereitung: Beide Zutaten leicht erhitzen, nicht kochen. 
Eventuell mit Sahne und Parmesan abschmecken. Schmeckt gut 
zu Spaghetti oder als Pizza-Grundbelag 
 
 
Dip Happy Amalfi: Als Dip: 150 g Creme fraiche, 1 EL Dip Happy 
Amalfi Gewürzzubereitung 
Zubereitung: Alle Zutaten gründlich vermengen und anschließend 
kühl stellen. Idealerweise bereits am Vortag zubereiten, damit die 
Mischung über Nacht gut durchziehen kann. 
 
 
Dip Scharfes Sizilien: Als Dip: 200 ml Ketchup, 1 geh. EL Dip 
Scharfes Sizilien verrühren und 1 Std. ziehen lassen. 
 
Scharfer Rindfleischtopf 
Zutaten: 600 g Rinderfilet in Streifen, 200 g Auberginen in 
Streifen, 2 große Zwiebeln gewürfelt, je 1 Paprika rot und grün in 
Streifen, 2 Dosen Tomaten gewürfelt, 1 EL Dip Scharfes Sizilien, 
1 EL Billers Gemüsereform, 3 EL Creme fraiche. 
Zubereitung: Zwiebeln und Rinderfilet in hoher Pfanne kräftig 
anbraten. Gemüse zugeben, weiterbraten. Restliche Zutaten 
beigeben und 10 Minuten ziehen lassen. 
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Sensorik  

Konsistenz 
 

 Dip Bruschetta: trocken 
 
Dip Bella Italia: trocken 
 
Dip Happy Amalfi: trocken 
 
Dip Scharfes Sizilien: trocken 
  

Aussehen  
 

 Dip Bruschetta: Mischung aus groben und feinen Teilen 
 
Dip Bella Italia: Mischung aus groben und feinen Teilen 
 
Dip Happy Amalfi: Mischung aus groben und feinen Teilen 
  
Dip Scharfes Sizilien: Mischung aus groben und feinen Teilen 
 

Farbe   Dip Bruschetta: rot-grün 
 
Dip Bella Italia: rot-grün 
 
Dip Happy Amalfi: gelbliches Pulver, bunte Bestandteilte 
 
Dip Scharfes Sizilien: überwiegend rot 
 

Geruch 
 

 Dip Bruschetta: Nach Tomaten, Gewürzen und Kräuter 
 
Dip Bella Italia: Nach Tomaten, Gewürzen und Kräuter 
 
Dip Happy Amalfi: würzig, orientalisch exotisch, pikant herb, 
nach Gewürzen und Kräuter 
 
Dip Scharfes Sizilien: würzig, scharf (Paprika, Chili)  
 

Geschmack  
 

 Dip Bruschetta: fruchtig, harmonisch, tomatig, aromatisch, nach 
Kräuter  
 
Dip Bella Italia: harmonisch, nach Tomate und Kräutern 
aromatisch, würzig, nach Kräuter 
 
Dip Happy Amalfi: pikant. Nach Gewürzen und Kräuter 
 
Dip Scharfes Sizilien: scharf, würzig 
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Dip Bruschetta: 

 

 

Dip Bella Italia 

 

 

Dip Happy Amalfi 

 

 

Dip Scharfes Sizilien: 

 

 

Physikalische Qualitätsanforderungen  

Gesundheitsgefährdende 
Fremdkörper  
 

 keine gesundheitsgefährdende Fremdbestandteile* 
  
 

Fremdbesatz  
 

  
 

 

Qualitätssicherungsanforderungen 
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Rückstände und Kontaminanten von 
Pestiziden, Schermetallen, 
Mycotoxine und sonstige / 
 

mit Übereinstimmung mit EU-VO Nr. 396/2005 und 1881/2006 
sowie deren Änderungsverordnungen in der jeweils gültigen 
Fassung / 
 

 

Allergene, GVO, Bestrahlung  

 Kreuzkonterminationen im Betrieb können nicht ausgeschlossen 
werden 
 
Das Produkt kann Spuren von Soja, Sellerie, Senf enthalten  
 
 

GVO – Erklärung entsprechend 
VO EG 1829/2003 
VO EG 1830/2003 
Richtlinie 2001/18/EG / 
 
 

Wir erklären, dass unsere Produkte, lt. unseren Zulieferern und 
deren Spezifikationen, nicht gentechnisch verändert sind und 
keine Hilfs- oder Zusatzstoffe eingesetzt wurden, die aus 
gentechnisch veränderten Organismen hergestellt wurden. Das 
Produkt ist frei von gentechnisch modifizierten Organismen und 
daher ausgenommen von der speziellen Kennzeichnungspflicht. 
 
 

 
Lagervorratsschutz, Bestrahlung 

 
Das Produkt wurde nicht begast und nicht mit UV-Licht oder 
ionisierenden Strahlen behandelt 
 

  
 

Verpackung / Mindesthaltbarkeit und Lagerung /  

 
Verpackung  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Füllmenge 
 
 
 
 
 
 
 
Verpackungseinheit 

 
Dip Bruschetta: Standbodenbeutel mit Sichtstreifen, Kraftpapier/ 
PET/ CPP  
 
Dip Bella Italia: Standbodenbeutel mit Sichtstreifen, Kraftpapier/ 
PET/ CPP  
 
Dip Happy Amalfi: Standbodenbeutel mit Sichtstreifen, 
Kraftpapier/ PET/ CPP 
  
Dip Scharfes Sizilien: Standbodenbeutel mit Sichtstreifen, 
Kraftpapier/ PET/ CPP 
 
Dip Bruschetta: 50 g Netto  
 
Dip Bella Italia: 50 g Netto  
 
Dip Happy Amalfi: 50 g Netto 
  
Dip Scharfes Sizilien: 50 g Netto  
 
1 Set = 1x Dip Bruschetta 50g, 1x Dip Bella Italia 50g, 1x Happy 
Amalfi 50g, 1x Dip Scharfes Sizilien 50g 



  

Produktspezifikation 
 

Nona’s Italienische Dips 4x50g 
 

Artikel Nr./art. no.: 1141480 

 
Ehenbachtaler Spezialitäten 

Am Scherhübel 8  
D-92253 Schnaittenbach 

Tel: 09622/717392 
info@ehenbachtal.de 
www.ehenbachtal.de 

 

Ersteller: AWa/EBi Gemüsereform Pilz-Creme gültig ab: 07.11.2025 
elektronisch ohne Unterschrift gültig  Seite 1 von 3 Version Nr. 1 

Mindesthaltbarkeit und 
Lagerbedingungen 
 
 

Aufkleber von uns mit MHD TT/MM/JJJJ und Chargennummer 
am Boden/ Körper der Verpackung. Alternativ auf dem Etikett 
vom Kunden durch den Kunden 
 
Ungeöffnet 18 Monate bei sachgemäßer Lagerung (dunkel, 
trocken, kühl und frostfrei (ideal 18°C) in der Originalverpackung 

 

Lebensmittelrechtliche Erklärung, Haftungsausschluss  

Lebensmittelrechtliche Erklärung 
 

Das Produkt entspricht den lebensmittelrechtlichen 
Bestimmungen der Bundesrepublik Deutschland und der 
Europäischen Gemeinschaft in der jeweils gültigen Fassung. / 
. 

Haftungsausschluss  Diese Spezifikation wurde nach derzeit bestem Wissen erstellt. 
Sie enthält keine Zusicherung bestimmter Eigenschaften der 
Ware und entbindet den Verwender nicht von einer gründlichen 
Eingangsuntersuchung. Es bleibt die Pflicht des Verwenders, die 
Verwendung und Kennzeichnung für seinen Gebrauch zu 
prüfen. 
 

 

*  Das Produkt ist im Rahmen der technischen Möglichkeiten frei von kritischen Fremdbesatz.  
      Als gefährlich definieren wir Fremdbestandteile wie z. Bsp. Glas- und Metallteile > 0,8 mm. 


