
Il Selvatico Cuvèe Bianco
1141841

Farbe:

Duft:

Geschmack:

Serviertemperatur: 10°C

Alkoholgehalt: 12% vol.

Vinifikation:

Helles Strohgelb.

Einfaches, florales Bouquet.

Weich und ausgewogen.

Schonende Pressung und kontrollierte Gärung bei
überwachten Temperaturen.

Antipasti in genere, carni bianche, piatti a base di pesce. 
Speisenbegleitung:

Casata Davini Srl  Via del Mulino 49 - 55015 Montecarlo - Lucca - Italia  P.Iva: 02123180461
Tel. +39 0583 22728 – Fax  +39 0583 229277 -  info@casatadavini.it – www.casatadavini.it

Wir bieten unsere eigene Weinlinie unter dem Famili-
ennamen Casata Davini sowie eine Auswahl sorgfältig 
ausgewählter Produkte von Weingütern aus der Toskana 
und aus ganz Italien an. Wir legen großen Wert darauf, 
kleine Produzenten und ihre exklusiven Weine zu fördern, 
insbesondere jene, die dank besonderer Sorgfalt in jeder 
Phase der Herstellung das Terroir bestmöglich zum 
Ausdruck bringen.

Deshalb sind die bei uns erhältlichen Weine authentische 
Ausdrucksformen ihrer Herkunftsregion – Botschafter 
eines einzigartigen Stils, einer lebendigen Tradition und 
einer Leidenschaft, die Generationen überdauert. Sie stehen 
für höchste Qualität in jeder Kategorie und überzeugen stets 
durch ein hervorragendes Preis-Leistungs-Verhältnis.

Diese Linie steht für charaktervolle und elegante Weine, die 
von erfahrenen Händen geschaffen werden. Sie zeichnen 
sich durch ein ausgeprägtes Gespür für Ästhetik aus, sodass 
Qualität, Geschmack und Erscheinungsbild zu einem 
harmonischen Ganzen verschmelzen und sowohl im Glas als 
auch auf dem gedeckten Tisch Freude bereiten. Diese 
Weine sind das Ergebnis einer kontinuierlichen Suche nach 
den besten Trauben und einer sorgfältigen Auswahl der 
hochwertigsten Rohstoffe.

Rebsorten:
Trebbiano, Chardonnay



Il Selvatico Cuvèe Rosso
1141841

Farbe:

Duft:

Geschmack:

Serviertemperatur: 16-18°C

Alkoholgehalt: 12,5% vol.

Vinifikation:

Rubinrot.

Aromen von kleinen roten Beeren
und feinen Gewürznoten.
Trocken und ausgewogen.

Maischestandzeit von etwa 8 Tagen unter
kontrollierter Temperaturführung.

Ideal zu Braten und herzhaften Speisen aller Art.
Speisenbegleitung:

Casata Davini Srl  Via del Mulino 49 - 55015 Montecarlo - Lucca - Italia  P.Iva: 02123180461
Tel. +39 0583 22728 – Fax  +39 0583 229277 -  info@casatadavini.it – www.casatadavini.it

Wir bieten unsere eigene Weinlinie unter dem Famili-
ennamen Casata Davini sowie eine Auswahl sorgfältig 
ausgewählter Produkte von Weingütern aus der Toskana 
und aus ganz Italien an. Wir legen großen Wert darauf, 
kleine Produzenten und ihre exklusiven Weine zu fördern, 
insbesondere jene, die dank besonderer Sorgfalt in jeder 
Phase der Herstellung das Terroir bestmöglich zum 
Ausdruck bringen.

Deshalb sind die bei uns erhältlichen Weine authentische 
Ausdrucksformen ihrer Herkunftsregion – Botschafter 
eines einzigartigen Stils, einer lebendigen Tradition und 
einer Leidenschaft, die Generationen überdauert. Sie stehen 
für höchste Qualität in jeder Kategorie und überzeugen stets 
durch ein hervorragendes Preis-Leistungs-Verhältnis.

Diese Linie steht für charaktervolle und elegante Weine, die 
von erfahrenen Händen geschaffen werden. Sie zeichnen 
sich durch ein ausgeprägtes Gespür für Ästhetik aus, sodass 
Qualität, Geschmack und Erscheinungsbild zu einer 
harmonischen Einheit verschmelzen und sowohl im Glas als 
auch auf der Tafel Freude bereiten. Diese Weine entstehen 
aus einer sorgfältigen Auswahl hochwertiger Trauben und 
überzeugen durch ihre ausgewogene Struktur sowie einen 
lang anhaltenden Nachklang.

Rebsorten:
Sangiovese, Syrah und Merlot


