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Sasso Giallo Bianco

1141842

Wir bieten unsere eigene Weinlinie unter dem Famili-
ennamen Casata Davini sowie eine Auswahl sorgfiltig
ausgewihlter Produkte von Weingiitern aus der Toskana
und aus ganz Italien an. Wir legen groflen Wert darauf,
kleine Produzenten und ihre exklusiven Weine zu férdern,
insbesondere jene, die dank besonderer Sorgfalt in jeder
Phase der Herstellung das Terroir bestméglich zum
Ausdruck bringen.

Deshalb sind die bei uns erhiltlichen Weine authentische
Ausdrucksformen ihrer Herkunftsregion — Botschafter
eines einzigartigen Stils, einer lebendigen Tradition und
einer Leidenschaft, die Generationen iiberdauert. Sie stehen
fiir héchste Qualitit in jeder Kategorie und iiberzeugen stets
durch ein hervorragendes Preis-Leistungs-Verhiltnis.
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W o Weinbereitung:

Sorgfiltige Auswahl der Trauben, schonende Pressung
und kontrollierte Girung.

Speisenbegleitung:
Als Begleiter fiir die gesamte Mahlzeit geeignet und ideal

zu Fischvorspeisen, rohem Fisch, Eierspeisen, herzhaften
Kuchen sowie weiflem Fleisch.

Casata Davini SrlVia del Mulino 49 - 55015 Montecarlo -

Farbe: Zartes Weifl.

Duft: Delikat und harmonisch.
Geschmack: Trocken und ausgewogen.
Serviertemperatur: 8-10°C

Alkoholgehalt: 12% vol.

Lucca - Italia P.Iva: 02123180461

Tel. +39 0583 22728 — Fax +39 05683 229277 - info@casatadavini.it — www.casatadavini.it
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Sasso Giallo Rosso
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Wir bieten unsere eigene Weinlinie unter dem Famili-
ennamen Casata Davini sowie eine Auswahl sorgfiltig
ausgewihlter Produkte von Weingiitern aus der Toskana
und aus ganz Italien an. Wir legen groflen Wert darauf,
kleine Produzenten und ihre exklusiven Weine zu férdern,
insbesondere jene, die dank besonderer Sorgfalt in jeder
Phase der Herstellung das Terroir bestméglich zum
Ausdruck bringen.

Deshalb sind die bei uns erhiltlichen Weine authentische
Ausdrucksformen ihrer Herkunftsregion — Botschafter
eines einzigartigen Stils, einer lebendigen Tradition und
einer Leidenschaft, die Generationen iiberdauert. Sie stehen
fiir héchste Qualitit in jeder Kategorie und iiberzeugen stets
durch ein hervorragendes Preis-Leistungs-Verhéltnis.

Weinbereitung:

Maischestandzeit von 6-8 Tagen, Girung bei einer
kontrollierten Temperatur von 20-22 °C.

Speisenbegleitung:
Als Begleiter fiir die gesamte Mahlzeit geeignet und ideal

zu Fischvorspeisen, Fisch-Carpaccio und Fisch-Tatar,
Eierspeisen, herzhaften Kuchen sowie weiflem Fleisch.

Farbe: Intensives Rubinrot.
Dulft: Weinig und anhaltend.
Geschmack: Rund, wiirzig und ausgewogen.

Serviertemperatur: 16-18°C

Alkoholgehalt: 12% vol.

Casata Davini SrlVia del Mulino 49 - 55015 Montecarlo - Lucca - Italia P.Iva: 02123180461
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