yereitung fiir 2 Baguettes

70

Entweder mit Kiichenwaage

«400g Backmischung
Zutaten abwiegen und mit der
Kiichenmaschine zu einem glatten, - 250ml warmes () Wasser
dehnbaren Teig verarbeiten.
In einer Ll:gcht bedlten Schiissel Oder mit Marcel’s E.A.S.Y.-Messloffel
abgedeckt iiber Nacht im -4 groRe E.A.S.Y-Messloffel
Kiihlschrank gehen lassen. Bf::.kmischun g (gestrichen)

« 2 groRRe E.A.S.Y.-Messloffel
warmes (!) Wasser

Teig auf eine stark bemehlte Backfliche
geben, in zwei gleich groRe Stiicke teilen

Of f 230°C 0-U-Hit hei
und daraus lingliche Baguettes formen. SL T

und auf mittlerer Schiene fiir

Auf ein mit Backpapier belegtes Backblech ca. 25-30 Minuten backen.

legen und zugedeckt etwa 45 Minuten Nach 10 Minuten Backzeit die
Teigruhe geben. Temperatur auf 200°C reduzieren.
Vor dem Backen kann der Teig beliebig Baguettes auskiihlen lassen und genieRen!
eingeschnitten werden.

Du hast Fragen zu unseren Produkten? »Weniger |,
Melde dich ganz einfach per Telefon oder iiber WhatsApp. “’"fe

Nummer speichern - WhatsApp schreiben - Vorteile sichern!

© Uber WhatsApp bekommst du:
WVCFLYRICPLP  Rabaticodes, Rezepte, Tipps M’W
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. /5y undvieles mehr.

i ALLE PRODUKTE AUF WWW.MARCELS.EU -
Ein Qualitatsprodukt der Innoport GmbH / Sesholzenstr. 2 b | 82166 Grifelfing | Deutschland
Kontald: hallo@marcels.eu j 'Ir j 8 Oog
Durchschnittliche Brotbackmischung "Dinkelbaguette”
ekl p’%ﬂ.‘?ﬁ}; ZUTATEN: DINKELMEHL 90%, Meersalz, getrocknete Hefe, 2% getrockneter —
Feﬂgl 3 DINKELSAUERTEIG {DINKEI.MEH Wasser, Sauerteigkulturen), Dextrose, GERSTENMAL, ==
davon gesitigte % Guarkernmel, Lak ose, Emulgator Rapslecithin, Acerolakirschpulver. N
Fettssiuren o7g @ Dinkelist eine Weizenart -
Kohlenhydrate g ——
davon Zucker 135  KannSpuren vonSesam, Lupinen, Erdnilssen, Haselniissen, Mandeln, Cashewniissen, anderen —
Ballaststoffe 300  Schalenfriichten, Soja, Milch, Eiund Glutenenthalten. Alle Angaben unterliegen den bei 2
EiweiB 800  NaturprodukteniblichenSchwankungen. Fiillhéhe technisch bedingt. Kiihl, dunkel und frocken N
Salz 130 lagern. Ungedffnet mindestens halthar bis: siehe Aufdruck. ——




Gourmet Krauterbutter
Zubereitung:
250 g Butter zimmerwarm weich werden lassen.

Krduterbuttermischung loffelweise in die Butter
einarbeiten, nach Geschmack dosieren.

30 Min. kiihl stellen - fertig!

Auch perfekt fiir Krduterbaguette, als
Marinade fiir Fleisch oder Grillgemdise.

NUR EINES VON VIELEN! v

k }

HOL DIR MEHR AUF  poLLOW *'

WWW.MARCELS.EU { FunMURE\’

@marcels.better.food @ @marcelshetterfood

Zutaten: Meersalz, Dill, Petersilie, Schnittlauch, Pfeffer, Kerbel, Liebstdckel,
Knoblauch, Tomaten, Rapsol, Kurkuma, Koriander, Bockshornkleesaat, Ingwer,
Kiimmel, Chilies, Piment, Muskatnuss,

Cardamorn, Nelken. Kann Spuren von Sesam, Lupinen,
50g Erdniissen, Haselniissen, Mandeln,

i . . Cashewniissen, anderen
Fiillhohe technisch bedingt. Schalenfriichten, Soja, Milch, Ei,

Kiihl, dunkel und trocken lagern. Gluten, Sellerie und Senf enthalten.
Ungeoffnet mindestens haltbar bis: Alle Angaben unterliegen den bei

Naturprodukten iiblichen
Schwankungen.

MARCELS BETTER FOOD
Innoport GmbH Seeholzenstr. 2 b

82166 Grafelfing, Deutschland | || |

Kontakt: hallo@marcels.eu 260669 | 113299




Rauchige Tomatenbutter
Zubereitung:
250 g Butter zimmerwarm weich werden lassen.

Krduterbuttermischung loffelweise in die Butter
einarbeiten, nach Geschmack dosieren.

30 Min. kiihl stellen - fertig!

Auch perfekt fiir Krduterbaguette, als
Marinade fiir Fleisch oder Grillgemdise.

NUR EINES VON VIELEN!
HOL DIR MEHR AUF oL

oW =7
WU WW.MARCELS.EU { runlr'auma\‘

@marcels.better.food @ @marcelshetterfood

Zutaten: Salz, Roh-Rohrzucker, Paprika, Tomate, Zwiebel, Liebstockel, Pfeffer,
Koriander, Knoblauch, Cumin, Rauch.

Kann Spuren von Sesam, Lupinen,
50g Erdniissen, Haselniissen, Mandeln,

i . . Cashewniissen, anderen
Fiillhohe technisch bedingt. Schalenfriichten, Soja, Milch, Ei,

Kiihl, dunkel und trocken lagern. Gluten, Sellerie und Senf enthalten.
Ungeoffnet mindestens haltbar bis: Alle Angaben unterliegen den bei

Naturprodukten iiblichen
Schwankungen.

MARCELS BETTER FOOD
Innoport GmbH Seeholzenstr. 2 b

82166 Grafelfing, Deutschland
11383056

Kontakt: hallo@marcels.eu 260669




