;(So einfach geht’s:

4 EL Pulver «a 609 + 250 ml kaltes Wasser

verriihren, aufkochen und I Minute kocheln lassen.
Fertig!

Passt auch hervorragend zu Hahnchen und Gemiise
vom Grill - oder einfach als Dip zu Pommes.
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Currysauce

ZUTATEN: Zucker, modifizierte Stérke, Fruktose, 11% Tomaten-Curry-Wiirze (Tomaten, Koriander,
Kreuzkiimmel, Kurkuma, Pfeffer schwarz, Anis, Zimt, Fenchel, Ingwer, Liebstockelwurzel,
Cayennepfeffer, Piment), Meersalz, Sauerungsmittel: Natriumdiacetat, Apfelsaure, Hefeextrakt,
Gewiirze, Speisesalz, Maltodextrin, Verdickungsmittel: Xanthan; Apfelsaftkonzentrat, Aromen,
Karamellzucker, Rote Bete.

@ Nahrwerte je 100 ml nach Anleitung zubereitet

Energie 298 kJ /70 keal , ) )
Fett <05g  Kamn SPuren von Sesam, Lupinen, Erdniissen, Haselniissen,
davon gesittigte Mandeln, Cashewniissen, anderen Schalenfruichten, Soja,
Fettséuren <01g  Milch,Ei, Gluten, Sellerie und Senf enthalten.

Kohlenhydrate 159  Alle Angaben unterliegen den bei Naturprodukten iiblichen
davon Zucker 129 Schwankun?en. Filllhohe technisch bedingt.
EiweiB 069  Kihl,dunkelund trocken lagern.

Salz 2,19 Ungeoffnet mindestens haltbar bis: siehe Aufdruck.

MARCELS BETTER FOOD | Innoport GmbH | Seeholzenstr. 2 b, 82166 Gréfelfing, Deutschland
Kontakt: hallo@marcels.eu

—
»
o
(3P
: o
e
(o))
©
O
o
©
N
<




