Elive

Rinderroulade mit Sof3e, Semmelknodel und Rotkraut

Nettogewicht: 1560g

Produktbeschreibung: Zarte Rinderrouladen nach traditioneller Art, gefiillt und
langsam geschmort, serviert mit einer aromatischen Bratensof3e. Dazu lockere
Semmelknddel und fein abgeschmecktes Rotkraut. Ein klassisches Festtagsgericht
mit herzhaftem Geschmack und bester Hausmannskost.

3 Rinderrouladen mit Sof3e (800g)

Zutaten:

49% Rouladen (Rindfleisch, SENF (Wasser, SENFSAAT, Branntweinessig, Salz,
Zucker, Gewiirze, natiirliches Aroma), Gewlirzgurken (Gurken, Wasser,
Branntweinessig, Salz, Konservierungsstoff (Natriumbenzoat), Gewiirzextrakte,
StiBungsmittel (Saccharin)), Zwiebeln, Speck (Schweinespeck, Salz, Rauch), Salz,
Pfeffer.

Semmelknodel (360g)

Zutaten:

Semmeln (WEIZENMEHL, WEIZENMALZMEHL,
GERSTENMALZMEHL, Wasser, BUTTER, Mehlbehandlungsmittel
(Ascorbinséure), jodiertes Salz (Salz, Kaliumiodat), Hefe,
GERSTENMALZEXTRAKT, WEIZENEIWEISS,

Reismehl, Glucose, GERSTENMALZ, Rapsol, ROGGENSCHROT,
ROGGENMEHL, pflanzliches Fett (Palm), Mono- und Diglyceriden von
Speisefettsduren, Guarkernmehl, Zucker), MILCH, Zwiebeln, VOLLEI
(Saureregulator (Milchsdure, Citronensdure), Verdickungsmittel (Xanthan),
Stabilisator (ALUMINIUMSULFAT)), WEIZENMEHL, BUTTER,
Petersilie, Muskatnuss.

Rotkraut (400g)

Zutaten:
Rotkraut, Wasser, Zucker, Essig, Griebenfett (Schweinespeck, Salz, Rauch),
Kartoffelstarke, Salz, Gewiirze.

Allergenhinweise:
Glutenhaltuges Getreide (WEIZEN, ROGGEN, GERSTE), Milch, Ei, Sulfite



123

Durchschnittliche Rinderroulade | Semmelknddel | Rotkraut
Ndhrwerte je 100g mit Sof3e

Brennwert k] / kcal 485/116 825/197 | 231/55
Fett 38¢g 80¢g 20g
davon gesattigte 1,2¢g 38¢g 08¢g
Fettsauren

Kohlenhydrate 35¢g 241g 81lg
davon Zucker 1,3g 29g 6,7¢g
Proteine 164 ¢ 6,4¢g 10g
Salz 15¢g 0,7g 1,1g

Produkt kiihl lagern. Vor direkter Sonneneinstrahlung schiitzen.

Anschrift des verantwortlichen Lebensmittelunternehmens

Schillings Feinkost
Im oberen Tal 15
74858 Aglasterhausen

Ursprungsland / Herkunftsort:

Deutschland

MHD: siehe Etikett

ive



