LA CORTE

o Fialio

PRODUKTDATENBLATT

Anlage 14 zum HACCP-Plan
Rev. 3vom 03.07.2022
AROM.007 - Rev. 3vom 15.03.2023

Abschnitt Deutsch

1 KIT MIT 3 x 100 ml CHILI-AROMAOLEN

2 Set mit 3 Fldschchen aromatisierter Ole zum Wiirzen,
Aromatisieren und Verfeinern aller Speisen.

3 Zutaten siehe Etiketten (Chili, Knoblauch, Basilikum).

4 1. Herstellung der Aromadle
2. Abfiillung und Verschlief3en
3. Manuelle Etikettierung
4. Einsetzen in PVC-Etui
5. Verpacken in Kartons

5 Bei Raumtemperatur kiihl und trocken lagern, vor Licht und
Gerlichen schiitzen.

6 Zum Wiirzen von Lebensmitteln.

7 Verkaufsformat: 3x100 ml Glasflaschen; Primdrverpackung: Glas +
Aluminiumverschluss; PVC-Etui; Karton mit 10 Sets.

8 Mindesthaltbarkeit: 18 Monate. Transport und Lagerung bei
Raumtemperatur.

10 EAN: 8051122752119

11 Recycling: Schachtel PVC, Verschluss ALU41, Karton PAP22, Flasche
GL70.

12 Alle Allergene: T = Spuren durch Kreuzkontamination.

13 GVO: Nicht vorhanden. Bestrahlte Zutaten: Nicht vorhanden.

14 Produktionsstandort: La Corte d’Italia, Via Pisana 24, 50028
Barberino Tavarnelle (FI), Italien.




LA CORT

o Fealian

PRODUKTDATENBLATT

Anlage 14 zum HACCP-Plan
Rev. 3vom 03.07.2022
AROM.008 - Rev. 3vom 15.03.2023

Abschnitt Deutsch

1 KIT MIT 3 x 100 ml SCHWARZTRUFFEL-AROMAOLEN

2 Set mit 3 Fldschchen aromatisierter Ole zum Wiirzen, Aromatisieren
und Verfeinern aller Speisen.

3 Zutaten siehe Etiketten: Zitrone, Schwarzer Triiffel und Steinpilz-
Aromadl.

4 1. Herstellung der Aromaéle
2. Abfiillung und Verschlief3en
3. Manuelle Etikettierung
4, Einsetzen der Fldschchen in PVC-Etui
5. Verpacken in Kartons

5 Bei Raumtemperatur kiihl und trocken lagern, vor Licht und
Gerlichen schiitzen.

6 Zum Wiirzen von Lebensmitteln.

7 Verkaufsformat: 3 x 100 ml Glasflaschen; Primdrverpackung:
Glasflasche und Aluminiumverschluss; PVC-Etui; Kartons mit 10 Sets.

8 Mindesthaltbarkeit: 18 Monate. Transport und Lagerung bei
Raumtemperatur.

10 EAN: 8051122752126

11 Recycling: Schachtel PVC, Verschluss ALU41, Karton PAP22, Flasche
GL70.

12 Alle Allergene: T = Spuren durch Kreuzkontamination.

13 GVO: Nicht vorhanden. Bestrahlte Zutaten: Nicht vorhanden.

14 Produktionsstandort: La Corte d’Italia, Via Pisana 24, 50028
Barberino Tavarnelle (Fl), Italien.




