
  
 

 

 

Schweinefilet mit Pilzrahmsoße, Klöße und Rotkraut 
 

 

 

Nettogewicht: 1360g 

 

 

Produktbeschreibung:  
Zartes Schweinefilet in einer cremig-würzigen Pilzrahmsoße, serviert mit lockeren 

Kartoffelklößen und fein abgeschmecktem Rotkraut. Die aromatische Rahmsoße 

unterstreicht den milden Geschmack des Fleisches, während das Rotkraut eine 

angenehm fruchtige Note beisteuert. Eine vollständige, herzhafte Mahlzeit, die nur 

noch erwärmt werden muss. 

Ideal für genussvolle Momente ohne großen Zubereitungsaufwand. 

 

 

 Schweinefilet mit Pilzrahmsoße  

Zutaten: 50% Schweinefilet, Knochenbrühe (Wasser, Rinderknochen, Zwiebeln,  

Möhren, Salz, Gewürze), 14% Pilzmischung (Austernseitlinge, 

Stockschwämmschen, Champignons), SAHNE (SAHNE, Stabilisator (Carrageen)), 

WEIZENMEHL, Zwiebeln, Glucosesirup, Maltodextrin, Säureregulator 

(Natriumacetat, Natriumascorbat, Trinatriumcitrat, Citronensäure, 

Natriumcarbonat), Stabilisator (Diphosphate, Natriumcitrat), jodiertes Salz, 

Petersilie, Pfeffer, Hefeextrakt, Würze, Aroma, Gewürzextrakte. 

 

 

Klöße  

Zutaten: 67% Speisekartoffeln, Kartoffelstärke, Salz, Wasser, Konservierungsstoff  

(Kaliumsorbat), Verdickungsmittel (Guarkernmehl), Säuerungsmittel 

(Citronensäure), Antioxidationsmittel (NATRIUMMETBISULFIT)). 

 

 

Rotkraut  

Zutaten: Rotkraut, Wasser, Zucker, Essig, Griebenfett (Schweinespeck, Salz, 

Rauch), Kartoffelstärke, Salz, Gewürze. 

 

Allergenhinweise:  

 SULFITE, Senfsaat 

 

 

 

 

 

 



  
 

 

 

 
 

Produkt kühl lagern. Vor direkter Sonneneinstrahlung schützen. 

 

 

 

 

Anschrift des verantwortlichen Lebensmittelunternehmens 

Schillings Feinkost 

Im oberen Tal 15 

74858 Aglasterhausen 

 

Ursprungsland / Herkunftsort:  

Deutschland 

 

MHD: siehe Etikett  
 


