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Tipp: Ineinerg

375 g Backmischung
+ 85 ml lauwarme Milch
+50 g weiche Butter

Alle Zutaten langsam verkneten, 30 Minuten abgedeckt ruhen lassen.

Zu einer Rolle (2-3 cm @) formen, in ca. 2-3 cm Stiicke schneiden
und vereinzelt auf ein mit Backpapier ausgelegtes Backblech setzen.

K9 Bei 175 °C Ober-/Unterhitze 12-15 Minuten schén hell ausbacken.
Sofort mit heifRer Butter komplett einpinseln und nach Belieben

in Puderzucker wdlzen. Fertig.

ut verschlossenen Dose an einem kiihlen Pldtzchen

hdlt sich dein Stollenkonfekt 3-4 Wochen frisch.

@ Bestellhotline:
+149152 27149 2002
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Ein Qualittsprodukt der Innoport GmbH / Seeholzenstr. 2 b / 82166 Grifelfing / Deutschland

Kontakt: hallo@marcels.eu

@ Nahrwerte pro 100g zubereitet

Energie /

Brennwert 1745 kd [ 417 keal
Fett 20,0g
davon gesattigte

Fettsduren 99¢
Kohlenhydrate 50,1g
davon Zucker 233
Ballaststoffe 130
EiweiB 399

Salz 0489

Dinkel-Backmischung fiir Stollenkonfekt

7508
ZUTATEN:

DINKELmehl, 20% Sultaninen, MANDELN, kandierte Orangenschalen, kandierte
Zitronenschalen, Honig (getrocknet), Hefe, Salz, Aroma. @ Dinkel st eine Weizenart.

Kann Spuren von Sesam, Lupinen, Erdniissen, Haselniissen, Mandeln, Cashewniissen, anderen
Schalenfriichten, Soja, Milch (einschlieBlich Laktose), Ei, Gluten, Sellerie und Senf enthalten,
sofern diese nicht bereits im Zutatenverzeichnis aufgefiihrt sind.

Alle Angaben unterliegen den bei Naturprodukten iiblichen Schwankungen.

Fiillhohe technisch bedingt. Kiihl, dunkel und trocken lagem.

Ungedffnet mindestens halthar bis: siehe Aufdruck.

Produktionsland: Deutschland
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